
LICORES COPA VOL %

AMARETTO DI SARONO 7 € 20%
BENEDICTINE 7 € 40%
BAILEYS 7 € 17%

Pon Tú Mismo la Guinda… COINTREAU 7 € 40%
FERNET BRANCA 7 € 40%

7.50 €     FRANGELICO 7 € 20%
Coco y Sabayón al Ron GRAND MARNIER ETIQUETA ROJA 7 € 40%

JAGERMEISTER 7 € 35%
7.00 €     KAHLUA 7 € 20%

LIMONI DI SICILIA AVERNA 7 € 25%
8.00 €     LICOR 43 7 € 31%

PERNOD 7 € 40%
SAMBUCA BLANCO GIORI 7 € 20%

6.00 €     SOUTHERN COMFORT 7 € 35%
TIA MARIA 7 € 27%

7.50 €     COGNAC

Queso Manchego, Cocktail de Frutos Secos, Membrillo y HENNESSY VS 16 € 40%
Miel de Romero           8.50 €     REMY MARTIN VSOP 18 € 40%

HENNESSY XO 40 € 40%
REMY MARTIN XO 40 € 40%
HENNESSY PARADIS 65 € 40%

BRANDY

CARDENAL MENDOZA 10 € 40%
12.00 €   TORRES X 10 € 40%

GRAN DUQUE DE ALBA 12 € 40%
Servido Con Una Corona de Nata y Galleta Digestiva

ARGMANAC
12.00 €   

JANNEAU VSOP 14 € 42%

                                                                                                                                                      CALVADOS
12.00 €   

PERE FRANÇOIS VSOP 12 € 41%
PERE FRANÇOIS XO 14 € 41%
PERE FRANÇOIS XO 14 € 41%

LICORES Y ESPIRITUOSOS DIGESTIVOS

de Sésamo

Helado de Chocolate Blanco

Picarones de Queso con Melao de Caña Isleño

Cheesecake de Lima y Tequila con Gelatina de Mojito

CARTA DE POSTRES Y COCKTAILS DIGESTIVOS

Infusion de Havana 3 Años de Pasas y Licor de Café, Agitado 
con Vainilla,  Nuez Moscada, Canela y Nata                                              

Brandy Agitado con Licor de Cacao y Nata, Servido

Arroz Negrito con Caramelo de Caña, Quinoa, 

STRAWBERRY CHEESECAKE

CAFÉ HAVANA 3

Vodka y Agitado Con Azucar y Fresas Maceradas, 

Y Si Buscas La Pareja  Perfecta…

Créme Brulée de Coco, con Teja de Almendra y Caramelo 

BRANDY ALEXANDER

 con Nuez Moscada

Coulant de Chocolate Negro Sobre Crema de Tres Leches y 

Si desease cualquier otro cocktail, pidanos la carta de cocktails principal


